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Vin bio BES
Encépagement : Sauvignon Blanc 50 %
Semillon 30%
Chenin 20%
Vignes : Les vignes sont agées de 20 ans a une densité de 5 000 pieds hectares. Un rang

sur deux est enherbé. Un effeuillage et un éclaircissage a été effectué afin de bien
aérer les grappes. Nous effectuons des tailles courtes pour favoriser la qualité et
la concentration des aromes dans les baies.

Vinification : Ce vin est issu de Sauvignon Blanc, Semillon et Chenin. Les raisins sont
ramassés a maturité puis directement acheminés vers une cuve de macération.
Le lendemain la vendange maintenue au froid et a I'abrie de I'oxygene part pour
le pressoir. La fermentation est suivie avec une grande attention, elle s’effectuée
sous température controlée.

Rendements : 50 hl/ha
Analyse : T.AV. 12.88 %vol
Acidité totale 4.07 g/1 H2SO4
Sucres <0.3¢g/1
Dégustation : Vin revétu d'une robe jaune péle aux reflets or blanc et d'une belle brillance.

Ce vin est un feu d'artifice d'arémes de fruits : pamplemousse rose, péche
blanche, zeste de pamplemousse, litchis le tout accompagné d'une pointe de
minéralité.

La bouche est tout aussi aromatique, elle est dense avec un joli volume et se
termine subtilement par des notes florales d'acacia et par un soupgon de vivacité
trés agréable et qui la prolonge.

I1 pourra fort bien s'associer avec un poulet aux girolles ou des coquillages noix
de Saint-Jacques snackées par exemple.
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